ROMANTIK MENU

LANDPARTIE Rindertatar mit Wachtelei
und Miso Mayonnaise
Kiirbissuppe mit Kiirbiskernen Rotgarnelen, Wasabi Mayonnaise,
und Kirbisragout frittierter griiner Reis

und Karotten Mango Vinaigrette

Hirsch Gulasch mit Rosenkohl,
Butterspatzle und Preiselbeeren

Geschmortes Backchen vom

Saiblingsfilet auf Kurbisrisotto

Hausgemachtes Milcheis Iberico Schwein mit wildem Brokkoli
mit Karamell und Milchchip und Kartoffelpiiree
49,50 € Lebkuchenmousse mit

Mandarinensorbet, dunkle Schokolade

und GewdUrzcrumble

89,00 €

VORSPEISEN & SUPPEN

Rotgarnelen, Wasabi Mayonnaise, frittierter griiner Reis

und Karotten Mango Vinaigrette
2025 Dolce Far Niente, Cuvée feinherb, WG Dr. Crusius 0,21 = 8,50 €

Senfei mit Senfschaum, Rote Bete, Saiblingskaviar und Kartoffelstroh
2025 Riesling, trocken, WG Josef Spreitzer 0,21 = 9,00 €

Rindertatar mit Wachtelei und Miso Mayonnaise
2025 Lugana, trocken, Weingut Fraccaroli 0,21 = 9,00 €

Rote Bete Carpaccio mit Ziegenfrischkase und Nissen
2025 Herrenbuck Grauburgunder trocken, WG Weishaar 0,2] = 9,00 €

Kirbissuppe mit Kirbiskernen und Kirbisconfit

19,00 €

16,50 €

19,00 €

17,50 €

11,00 €

Kollner’s Landhaus

FISCH & VEGETARISCH

Lachsfilet, gebraten

mit Beurre Blanc, Roter Bete und Kartoffelplree
2025 Weilburgunder Herrenbuck, trocken, WG Weishaar 0,21 = 9,00 €

Filet vom Saibling, auf der Haut gebraten,

mit Kirbisrisotto und Fenchelgemise
2025 Sauvignon Blanc, trocken WG Kruger Rumpf 0,21 = 8,50 €

Klrbis Ricotta Ravioli mit Parmesan

+ 5 gebratene Garnelen 15,00 €
2025 Rosé, trocken Weingut Klumpp 0,2] = 8,50 €

FLEISCH

Rumpsteak mit

glasierten Karotten und Kartoffelgratin
2025 Centurio Minor, Primitivo, trocken 0,21 = 9,50 €

Geschmorte Backchen vom Iberico Schwein

mit wildem Brokkoli und Kartoffelpiree
2022 Syrah Seduzione, trocken, WG Bosco del Merlo 0,2] = 9,50 €

Hirsch Gulasch
mit Rosenkohl, Butterspatzle und Preiselbeeren

2023 Markgrafler Land Spatburgunder, trocken WG Martin WaBBmer 0,21 = 10,00 €

Frische Oldenburger Ente, Brust und Keule

mit Entenjus, Spitzkohl in Rahm und Serviettenplatzchen
Aged Reserve Cuvée Hirsch, trocken WG Hirsch 0,21 = 10,00 €

—

ROMANTIK

HOTEL & RESTAURANT

32,50 €

36,50 €

25,00 €

37,00 €

36,50 €

29,50 €

32,50 €



DESSERT

Sorbet von der Blutorange mit Champagner oder Wodka

Karamellisiertes Vanille Espuma mit Himbeer Eis

Lebkuchenmousse
mit Mandarinensorbet, dunkler Schokolade und Gewlrzcrumble

Hausgemachtes Micheis mit Karamell und Milchchip
Franzosische Rohmilchkase Auswahl

Kugel Eis - nach Wahl
Vanille - Schokolade - Straciatella - Walnuss -

Hausgemachtes Sorbet Kugel nach Wahl
Zitrone - Himbeere - Mango - Erdbeere - Blutorange

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Nudeln mit Tomatensauce
Hahnchen Nuggets mit Pommes/ Kartoffelpiree/ Nudeln

Fischstabchen mit Kartoffelptree und Gemdise

DAZU ODERHINTERHER

Johannisbeer Geist Weserbergland Brennerei
Grappa Nonino Moscato
Espresso - Huth's Kaffee

Cappuccino - Huth's Kaffee

12,00 €

12,00 €

13,00 €
8,50 €
16,50 €

3,50€

4,50 €

9,50 €
12,50 €

13,50 €

2cl=6,50 €
2cl=9,50€
3,00 €

3,20 €

Kollner’s Landhaus

HMW(OMW“M

ZUR EINSTIMMUNG empfehlen wir lhnen ...

Aperol Spritz - Aperol, Prosecco , Orange 0,1l
Passionsfrucht Martini - Wodka, Passionsfrucht, Vanille

Rieslingsekt, trocken, Weingut Spreitzer 0,1l
Kollner’s Gin Tonic - Kéllner's Gin, Thomas Henry Tonic, Zitrone

Konig Pils - vom Fass 0,2l

ALKOHOLFREI

Orange Spritz 0,2l
Monin Orange Spritz, Tonic Water, Orange

Gin Tonic - alkoholfrei Siegfried Wonderleaf, Tonic water

Mille Bolle - Traubensecco 0,1l

—

ROMANTIK

HOTEL & RESTAURANT

8,50 €

12,50 €

11,00 €

10,50 €

2,70 €

8,50 €

10,50 €

5,00€



